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Pet6fi kedvenc ételeivel!

Pet6fi baratainak korabeli feljegyzései alapjan késziilt visszaemlékezésekbdl
tudjuk, hogy a kolté mindig szivesen evett rostélyost hagymaval.

Petdéfi-rostélyos burgonyaldangossal

A rostélyos elkészitése: A rostélyos-szeleteket hasonldan készitjik el, mint a
hortobagyi rostélyost. Talalaskor fokhagymds burgonyalangossal boritjuk le a
hust.

A burgonyaldngos készitése:1,5 deka éleszt6bdl és kevés lisztb6l kovaszt
készitlink. 1,50 kild f6tt, attort burgonyat ugyanolyan sulyu liszttel és megkelt
kovasszal, sdval 6sszegyurjuk. Kidolgozzuk és pihentetjiik. Meglisztezett
deszkan 1 cm vastagsagura kinyujtjuk, és Gjra pihentetjik. Palacsintasiit6ben,
kevés zsiron hirtelen megsutjuk.

Petdfi plispokkenyere

Végll Pet6fi kedvenc édességével zard a mendt, stisd meg a didkcsemegét -
vagy ahogyan ma ismerjuk, plispokkenyeret! A hozzavalodk:

20 dkg aszalt gyimolcs 5 dkg mazsola

18 dkg liszt 1 db citrom

12 dkg vaj 2 db tojas

10 dkg cukor 1 teaskanal fahéj
10 dkg csoki 1 csomag stitépor
10 dkg dio 1 csipet so.

Az aszalvanyokat, diét, mazsolat és csokit vagd kis darabokra, majd keverd
0ssze a citromhéjjal, liszttel, stit6porral és fahéjjal. A tojasokat valaszd ketté, a
sargdjat keverd ki cukorral, olvasztott vajjal, majd forgasd bele a szdraz
keveréket. Dolgozd simara, végll részletekben add hozza a séval kemény habba
vert fehérjét. A masszat egyengesd kivajazott, kilisztezett formaba és stisd 180
fokon, 40 percig. Tlprobaval ellenérizd, hogy biztosan elkésziilt-e. Porcukorral
meghintve az igazi!

Hozd be a konyvtarba az ételekrdl késziilt fotot, és apro ajandékot kapsz!



Konyvtari alkotor palyazat

Ugye mindenki ismeri az Anyam tyukja cimii verset? A cimszereplon
kiviil még egy allatot emlit a koltd, Morzsa kutyadt.

Szerinted milyen kutya lehetett Pet6fi Morzsdja?

<iecl? OMAS? Venseges vagy éppen fita!? GBogonms Vagy simaszorii?
Most lerajzolhatod, megmintazhatod!

Hozhatsz festményt, krétarajzot, grafikat, kollazst, A/4-es méretig.

Aki szeretné térben is megformalhatja, hogyan képzeli el Morzsa
kutydt. Agyag, gyurma, nemez, fa, barmilyen anyag megengedett.

Marcius végéig izgatottan varom az alkotasokat!

Emlékeztetdiil a versbol egy részlet:

,»Morzsa kutyank, hegyezd fiiled,
Hadd beszélek mostan veled,
Régi cseléd vagy a haznal,

Mindig emberiil szolgaltal,

Ezutan is jo légy, Morzsa,

Kedvet ne kapj a tyukhusra,

Elj a tyikkal bardtsagba’...

A palyazok apré ajandékot kapnak és a

Anyam egyetlen joszdaga.” K 4] :
konyvtari kiallitason is részt vesznek.



